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Tipo de vapor

Vapor para
calentamiento

<)

o

Vapor alimentario

Vapor limpio

5

Vapor puro

Tipos de vapor en funcidon de su pureza

Descripcion

Vapor producido por un
generador convencional
con caldera fabricada sin
especificar el acero
utilizado. Generalmente
solo se consideran las
propiedades mecanicas
de los aceros obviando
Su composicién quimica

También conocido como
vapor culinario. Es
producido por un
generador de vapor con
cuerpo calefactor
fabricado en acero
inoxidable y filtrado < a
5u.

Vapor de calidad
superior al vapor filtrado
y exento de
contaminaciones.
Producido por un
generador fabricado
integramente en acero
inoxidable (caldera y
conductos) y alimentado
por agua previamente
sometida a un proceso
de 6ésmosis inversa

Para su obtencion se
parte de agua altamente
purificada (HPW). Se
utilizan intercambiadores
de calor de doble lamina
de tubos disefiados para
evaporar agua
purificada. Los
generadores se fabrican
en acero inoxidable
austenitico. Se utilizan
conexiones higiénicas

Tratamiento de
agua

Debera cumplir los
especificado en EN
12952.

Debera cumplir lo
especificado en EN
12952 e ISO 9963. Se
recomienda
osmotizacion.

Agua desmineralizada y
filtrada con 6smosis

Agua con baja
conductividad

Debe mantenerse en
atmosfera aséptica en
un circuito en frio

Agua altamente
purificada obtenida
mediante ultrafiltracion.

Pureza

No es considerado vapor
limpio. Puede estar
contaminado con particulas
provenientes de la red de
agua.

=  Sabor y color de los
alimentos estan
condicionados por la
pureza del vapor
utilizado en el proceso.

= Deben considerarse las
buenas practicas en la
fabricacién de todos los
equipos que intervienen
en la industria
alimentaria.

= Vapor limpio sin ningdn
tipo de contaminacién
relevante

= Vapor extra limpio,
inocuo y sin ningun tipo
de contaminacion.

Uso

Usos indirectos: tanque
con camisa calefactora,
intercambiador,
serpentin, vacio, etc.

Usos directos:, potencia,
impulso, atomizacion,
limpieza, hidratacion,
humidificacion, etc...

Puede ser usado de
manera directa o
indirecta con productos
alimenticios

No usar en contacto

directo con
medicamentos

Esterilizacion

Aplicaciones
cosméticas

Esterilizacion in situ
(SIP)
Humidificacién del aire

de salas blancas y
quiréfanos

Agua para inyeccion
(WFI)

Inyeccién de
disolventes,
transfusiones u otros
productos farmacéuticos

Esterilizacion in situ
(SIP) .

Biotecnologia.

Riesgos

Posible contaminacion
quimica o biol6gica
Contaminacion por 6xido
u otras particulas

No apto para contacto
con productos y equipos
médicos, alimentos,
cosmeéticos, etc..

Podrian existir riesgos
de contaminacion
cruzada

Al no haber aditivos en
el agua, no hay riesgo
de contaminacion
quimica

N/A

Regulacién

RD 2060/2008 y RD
709/2015.

Directiva 2014/68/UE

Reglamento CE
1935/2004
Reglamento CE
852/2004 (Capitulo VII,
seccion 5).

RD 902/2018

Reglamento CE
1935/2004

Reglamento CE

852/2004 (Capitulo VII,
seccion 5)

Directiva 2014/68/UE

Health Technical
Memorandum (HTM
)2010; 2021, EN 285,
EN 554

HTM 2031, EN 285

Agencia Europea del
Medicamento (EMA)
Farmacopea Europea
(Ph. Eur)

Farmacopea Americana
(UspP)

Farmacopea Japonesa
(IP)
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